Privodni zprava pro gastronomickou ¢ast

Provozni feSeni:

Projekt uvadi soubor mistnosti zajiStujici gastronomicky provoz v objektu. Popis je uvadén
z hlediska narok(i na technologické vybaveni a na stavebni provedeni specifického prostfedi
jednotlivych mistnosti. Disposi¢ni uspofadani provoznich mistnosti je navrZzeno v souladu s platnou
vyhlaskou &. 602/2006 sb a nafizenim 852/2004 EU. Projekt rovnéz respektuje soucasné stavebni
moznosti provozniho uspofadani a zadani investora. Reseni je jednopodlazni. PFedpokladany sortiment
nabidky napoje , a balené trvanlivé vyrobky,dodavané vyrobky studené kuchyné ze Skolni kuchyné.

Personalni zazemi:

Hygienické a sociélni zafizeni pro pracovniky — 8atna — Prostor odpovida pozadovanému poctu
zameéstnancu s zakladni vybavenosti pro oddélené ukladani civilnich a pracovnich odéva v Satnich
skfifikach. Tyto skfinky mohou byt ¢lenény horizontalné nebo vertikalné. Na Satnu navazuje hygienické
zazemi — WC, umyvarna. Vybaveni umyvarny kromé umyvadla s bezdotykovou baterii /mechanicka
nozni nebo tlaéna a automatickym uzaviranim vody/ je nutno doplnit o osouse¢ rukou nebo jednorazové
ruéniky s odpadkovym koSem. Povrchy dokonale omyvatelné, prostor osvétleny, vétrany a vytapény.
Predpokladany pocet personalu 1az.2 osoby . Pfedpoklada se, Ze vSichni zaméstnanci budou mit
zdravotni prikaz. Umisténo v suterenu zakresleno ve stavebni ¢asti.

Uklid — v provozu je fesena Uklidova nika pro Uklid zazemi a konzumaéni &asti . Komora je
vybavena vylevkou s tekouci teplou a studenou vodou a UloZnym zafizenim pro uklidové prostredky.
Uklidové pomuicky pro obé& &innosti budou barevné oznadeny. Umisténo v suterenu zakresleno ve
stavebni ¢asti.

Usek je vybaven kompletni technologii pro prodej jednoduchého obgerstveni, nealko napojti
/chlazeni/ a pfipravy parku v rohliku a toustld. Pro dodavky studené kuchyné je v interieru umisténa
pultova stolni chlazena vitrina.

Provozni zasady :

Zaftizeni stravovaci €asti je naro¢né na pravidelnou preventivni adrzbu, obsluzny personal musi
byt fadné poucen a zaSkolen na vS8ech typech technologického zafizeni jak z hlediska obsluhy tak
z hlediska bezpecnosti. Pro zajisténi udrzby a Cistoty je nutno pouzit pfedepsanych postupli a
doporucenych Cisticich prostfedkd. V zadném pripadé neni mozno k Cisténi pouzit stfikajici vodu
z hadice. Nedilnou soucéasti stravovaciho provozu je zpracovany systém kritickych bodd HACCP kde
jsou obsazeny vSechny provozni podminky véetné sanitace, bezpecCnosti a protiepidemiologickych
pozadavkd.
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